
Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

Контроль качества в общественном питании 

 

основной профессиональной образовательной программы по направлению 

подготовки 19.03.04 Технология продукции и организации общественного питания  

направленность (профиль): технология и организация ресторанного дела 

 

1. Цели изучения дисциплины  

овладение теоретическими знаниями и приобретение практических умений и навы-

ков контроля качества продукции общественного питания для понимания необходимости 

ведения технологических процессов с позиции современных представлений о рациональ-

ном использовании сырья, обеспечении высокого качества продукции, ее безопасности 

для жизни и здоровья потребителя. 

 

2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной про-

граммы 

Дисциплина «Контроль качества в общественном питании» относится к части, 

формируемой участниками образовательных отношений учебного плана.  

 

3. Результаты освоения дисциплины: формируемые компетенции и индикаторы их 

достижения  
Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции (ИДК)
1 

Код и наименование результата 

обучения по дисциплине 

ПКС-4 Способен 

осуществлять контроль по 

производству продукции на 

всех этапах жизненного 

цикла и обслуживанию 

потребителей  

ПКС-4.1 Обрабатывает текущую про-

изводственную информацию, анализи-

рует полученные данные и использует 

их на всех этапах жизненного цикла 

продукции 

Знать: З1 Теоретические основы 

системы контроля качества 

продуктов питания 

Уметь: У1 Применять контрольно- 

измерительную и испытательную 

технику для контроля качества 

продукции и технологических про-

цессов  

Владеть: В1 Способами обработки 

полученной информации на всех 

этапах жизненного цикла продук-

ции 

ПКС-4.2 Организует входной контроль 

сырья и вспомогательных материалов, 

производственный контроль полуфаб-

рикатов, параметров технологических 

процессов и контроль качества готовой 

продукции 

Знать: З2 Нормативные документы 

и область применения контроля 

качества сырья, вспомогательных 

материалов, готовой продукции  

Уметь: У2 Применять современные 

методы для входного контроля сы-

рья, производственного контроля 

полуфабрикатов и контроля каче-

ства готовой продукции 

Владеть: В2 Практическими навы-

ками проведения бракеража, обра-

щения с приборами для осуществ-

ления всех видов контроля сырья и 

продукции 

ПКС-4.3 Планирует применять 

основные методы определения 

продукции на всех этапах жизненного 

цикла  

Знать: З3 Методы определения 

продукции на всех этапах 

жизненного цикла и принципы 

работы аналитического 

оборудования 

Уметь: У3 Выбирать основные 

методы определения качества 

продукции на всех этапах 

жизненного цикла продукции для 
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решения конкретной аналитичес-

кой задачи 

Владеть: В3 Навыками расчета, 

статистической обработки и 

интерпретации результатов анализа 

продукции 

 

 

4. Общая трудоѐмкость дисциплины 

Составляет 5 зачетных единицы, 180 часов 

 

5. Форма промежуточной аттестации 

очная форма обучения: экзамен - 8 семестр. 

 
Заведующий кафедрой ТТПП                                                                     В.Г. Попов 
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