
Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

Методы оценки качества пищевой продукции 

 

основной профессиональной образовательной программы по направлению 

подготовки 19.03.04 Технология продукции и организации общественного питания  

направленность (профиль): технология и организация ресторанного дела 

 

 

1. Цели изучения дисциплины  
формирование у студентов теоретических знаний и приобретение практических навыков в 

области современных методов исследования продуктов питания для оценки их качества. 

 

2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной про-

граммы 

Дисциплина «Методы оценки качества пищевой продукции» относится к части, 

формируемой участниками образовательных отношений учебного плана.  

 

3. Результаты освоения дисциплины: формируемые компетенции и индикаторы их 

достижения  
Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции (ИДК)
1 

Код и наименование результата 

обучения по дисциплине  

ПКС-4 Способен 

осуществлять контроль по 

производству продукции на 

всех этапах жизненного 

цикла и обслуживанию 

потребителей  

ПКС-4.1 Обрабатывает текущую про-

изводственную информацию, анализи-

рует полученные данные и использует 

их на всех этапах жизненного цикла 

продукции 

Знать: З1 Основные требования, 

предъявляемые к сырью, 

материалам готовым продуктам на 

всех этапах жизненного цикла 

продукции 

Уметь: У1 Подбирать методы из-

мерения в зависимости от свойств 

вещества, его количества и цели 

исследования на всех этапах жиз-

ненного цикла продукции 

Владеть: В1 Способами обработки 

и навыками оформления результа-

тов испытаний полученной инфор-

мации на всех этапах жизненного 

цикла продукции 

ПКС-4.2 Организует входной контроль 

сырья и вспомогательных материалов, 

производственный контроль полуфаб-

рикатов, параметров технологических 

процессов и контроль качества готовой 

продукции 

Знать: З2 Теоретические основы и 

область применения контроля каче-

ства сырья и вспомогательных ма-

териалов, готовой продукции исхо-

дя из характеристик того или иного 

метода 

Уметь: У2 Применять современные 

методы для входного контроля сы-

рья, производственного контроля 

полуфабрикатов и контроля каче-

ства готовой продукции 

Владеть: В2 Практическими навы-

ками подготовки, проведения ана-

лиза, обращения с приборами для 

осуществления оценки качества 

сырья и продукции 

ПКС-4.3 Планирует применять 

основные методы определения 

продукции на всех этапах жизненного 

цикла  

Знать: З3 Методы качественного и 

количественного анализа 

химического состава пищевой 

продукции  

Уметь: У3 Подбирать основные 

методы определения состава 

продукции для решения 
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конкретной аналитической задачи 

на всех этапах жизненного цикла  

Владеть: В3 Методами определения 

состава и свойств сырья, 

полуфабрикатов и готовой 

продукции на всех этапах 

жизненного цикла 

 

 

4. Общая трудоѐмкость дисциплины 

Составляет 4 зачетных единицы, 144 часов 

 

5. Форма промежуточной аттестации 

очная форма обучения: экзамен - 5 семестр. 

 
Заведующий кафедрой ТТПП                                                                     В.Г. Попов 
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