
Аннотация рабочей программы учебной дисциплины 

Технология и организация лечебно-профилактического питания 

основной профессиональной образовательной программы по направлению 

подготовки 19.03.04 Технология продукции и организации общественного питания  

направленность (профиль): технология и организация ресторанного дела 
 

 
1. Цель изучения дисциплины 

Формирование компетенций необходимых для осуществления профессиональной 

деятельности по разработке, производству, реализации и оценке качества лечебно-

профилактического питания. 

 

2. Место дисциплины (модуля) в структуре основной профессиональной 

образовательной программы 
Дисциплина относится к элективным дисциплинам части, формируемой 

участниками образовательного процесса учебного плана. 

 

3. Результаты освоения дисциплины (модуля): формируемые компетенции и 

индикаторы их достижения 
Код и наименование  

компетенции 

Код и наименование 

индикатора достижения 

компетенции (ИДК)
1
 

Код и наименование результата обучения 

 по дисциплине (модулю) 

ПКС-3 Способен владеть 

технологией производства и 

анализировать результаты 

производственно- финансовой 

деятельности предприятия и 

определять потребность в 

ресурсах, принимать меры по их 

изменению 

 

 

ПКС-3.2 Организует 
технологический процесс 
производства продуктов 
общественного питания, 
анализирует финансовый 
результат деятельности 
производственного цикла 
 

Знать: З1 теорию технологических 

процессов при производстве продукции 

лечебно-профилактического назначения  и 

порядок проведения финансовой 

деятельности предприятий, осуществляю-

щих лечебно-профилактическое питание 

Уметь: У1 определять и анализировать 

потребность в производственных и 

финансовых ресурсах для предприятий 

питания, выпускающих продукцию 

лечебно- профилактического назначения и 

принимать меры по их корректированию 

Владеть: В1 навыками технологий 

производства  блюд лечебно-

профилактического питания, анализом 

проведения финансовой рентабельности 

предприятия, осуществляющих лечебно-

профилактическое питание 

ПКС-3.3 Предлагает схемы 
организации технологического 
процесса, основанные на 
подборе и расчѐте 
технологического 
оборудования предприятий 
общественного питания 
 

Знать: З2 технологический процесс с 

позиции современных представлений о 

рациональном использовании 

технологического оборудования в лечебно- 

профилактическом питании, обеспечения 

высокого качества готовой продукции и ее 

безопасности 

Уметь: У2 организовывать технологический 

процесс производства, при организации 

лечебно-профилактического питания 

Владеть: В2 навыками практической 
деятельности при производстве блюд 
лечебно-профилактического питания  с 
использованием технологического 
оборудования предприятий общественного 
питания 

ПКС-3.4 Внедряет 

инновационные технологии 

производства и определять 

потребность в ресурсах   

Знать: З3 инновационные технологии 

производства продукции лечебно- 

профилактического питания и порядок 

определения в потребности ресурсов для их 
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изготовления 

Уметь: У3 внедрять современные 

технологии производства продукции 

лечебно-профилактического назначения 

Владеть: В3 навыками определения 

потребности в сырьевых ресурсах и 

внедрения инновационных технологий в 

производство продукции лечебно-

профилактического питания 

ПКС-4 Способен осуществлять 

контроль по производству 

продукции на всех этапах 

жизненного цикла и 

обслуживанию 

потребителей 

ПКС-4.1 Обрабатывает 

текущую производственную 

информацию, анализирует 

полученные данные и 

использовать их на всех этапах 

жизненного цикла продукции 

Знать: З4 теоретические основы методов 

сбора информации и его анализа для 

производства продукции диетического и 

лечебно-профилактического питания 

Уметь: У4 выбирать методы анализа для 

решения конкретной аналитической задачи, 

обрабатывать полученные данные и делать 

выводы при производстве продукции 

диетического и лечебно-профилактического 

питания на всех этапах жизненного цикла 

продукции 

Владеть: В4 способами обработки 

полученной информации при производстве 

продукции диетического и лечебно-

профилактического питания на всех этапах 

жизненного цикла продукции 

ПКС-4.2 Организует входной 

контроль качества сырья и 

вспомогательных материалов, 

производственный контроль 

полуфабрикатов, параметров 

технологических процессов и 

контроль качества готовой 

продукции 

Знать: З5 методы контроля качества 

исходного сырья, полуфабрикатов, и  

готовой продукции при организации 

лечебно- профилактического питания 

Уметь: У5 применять методы определения 

контроля качества исходного сырья, 

полуфабрикатов, и  готовой продукции  при 

производстве лечебно- профилактического 

питания на всех этапах производства 

Владеть: В5 навыками расчета продукции и 

расхода сырья и полуфабрикатов при 

формировании лечебно-профилактических 

диет, расчета параметров технологических 

процессов и контроль качества готовой 

продукции для лечебно-профилактического 

питания 

ПКС-4.3 Планирует 

применять основные методы 

определения продукции на всех 

этапах жизненного цикла 

Знать: З6 методы контроля качества 

продукции лечебно-профилактического 

назначения и порядок применения этой 

продукции на всех этапах жизненного цикла 

Уметь: У6 применять методы определения 

назначения и качества при организации 

лечебно-профилактического питания на всех 

этапах жизненного цикла 

Владеть: В6 навыками расчета диет, 

статистической обработки и интерпретации 

результатов анализа при организации 

лечебно-профилактического питания 

 

        4. Общая трудоѐмкость дисциплины 

Составляет 4 зачетных единицы, 144 часа 
 

5. Форма промежуточной аттестации 

очная форма обучения: экзамен - 6 семестр. 
 

Заведующий кафедрой ТТПП                                                                     В.Г. Попов 
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