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1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

 

1.1 Основная профессиональная образовательная программа высшего образования (далее – 
ОПОП ВО), реализуемая в ФГБОУ ВО «Тюменский индустриальный университет», разработана в 
соответствии со следующими нормативными документами: 

• Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» от 29 декабря 2012 г. 
№ 273-ФЗ; 
• Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образования – бака-

лавриат по направлению подготовки 19.03.04 Технология продукции и организация общественного 
питания, утвержденный приказом Минобрнауки РФ от 17 августа 2020 года № 1047 (далее - ФГОС 
ВО); 

1.2 Программа реализуется в очной форме обучения. 
1.3 Срок получения образования по программе составляет: 
в очной форме обучения 4 года. 
1.4 Объем программы составляет 240 зачетных единиц. 1 зачетная единица соответствует 

36 академическим часам. 
1.5 Объем программы, реализуемый за один учебный год, составляет: 
в очной форме обучения: 1 курс 60 з.е.; 2 курс 60 з.е, 3 курс 60 з.е.; 4 курс 60 з.е. 
1.6 Программа реализуется на государственном языке Российской Федерации. 
1.7 Квалификация,   присваиваемая выпускникам образовательной программы - 

бакалавр. 

 

2. ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

ВЫПУСКНИКОВ ОПОП ВО 

 

2.1 Области, сферы профессиональной деятельности, в которых выпускники, освоившие 

программу, могут осуществлять профессиональную деятельность. 

33 Сервис, оказание услуг населению (торговля, техническое обслуживание, ремонт, предо-

ставление персональных услуг, услуги гостеприимства, общественное питание и прочие) (в сфере 

общественного питания). 

2.2 Типы задач профессиональной деятельности, к решению которых готовятся выпускни-

ки. 

– технологический; 

– организационно-управленческий; 

– проектный. 

2.3 Перечень основных объектов (или областей знания) профессиональной  деятельности 

выпускников. 

– обработку, переработку и хранение пищевого сырья в системе общественного питания; 

– производство полуфабрикатов и продукции различного назначения для систем обще-

ственного питания; 

– контроль за эффективной деятельностью предприятий общественного питания; кон-

троль качества и безопасности продовольственного сырья и продукции 

– питания; 

– проектирование систем и технологий общественного питания. 

2.4  Перечень профессиональных стандартов (далее – ПС), соответствующих профессио-

нальной деятельности выпускников. 

– ПС 33.008 Профессиональный стандарт «Руководитель предприятия питания», утвер-

жденный приказом Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 07 мая 

2015 г. N 281н. 

2.5 Перечень основных задач профессиональной деятельности выпускников (Таблица 1). 
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Таблица 1 

Квалифика-

ция 

Область профессиональной 

деятельности 

Типы задач про-

фессиональной 

деятельности 

Задачи профессиональной 

деятельности 

Объекты профессиональной 

деятельности или области 

знаний 

Основ-

ная ква-

лифика-

ция 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

Технологический, 

Организационно- 

управленческий 

- организация работы 

производства  и процессов 

снабжения, хранения и 

передвижения продуктов 

внутри предприятия пи-

тания 

- технологические  процессы 

производства продукции пи-

тания на предприятия пита-

ния; 

- технологическое   оборудо-

вание предприятий  пищевой 

промышленности; 

- технологии новых видов 

продукции пищевой про-

мышленности и обществен-

ного питания 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

технологический  организация оформле-

ния            документов, для по-

лучения  разрешительной 

документации для функ-

ционирования предприя-

тия питания 

- нормативно-техническая 

документации, системы сер-

тификации и стандартизации 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

технологический  организация и осу-

ществление контроля со-

блюдения технологиче-

ского процесса производ-

ства продукции питания 

на отдельных участках/ 

подразделениях предпри-

ятия питания 

-  нормативно-техническая 

документации, системы сер-

тификации и стандартизации; 

-  технологические процес-

сы производства продукции 

питания на предприятия пи-

тания 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

технологический  оценка влияния новых 

технологий, новых видов 

сырья, продуктов и тех-

нологического оборудо-

вания, на        производства и 

рентабельность предпри-

ятия 

- технологическое оборудо-

вание предприятий  пищевой 

промышленности; 

- технологические процессы 

производства продукции пи-

тания на предприятия пита-

ния; 

- технологии новых видов 

продукции пищевой про-

мышленности и обществен-

ного питания 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

организационно- 

управленческий 

- определение объемов 

затрат на  логистические 

процессы и информаци-

онные технологии по ав-

томатизации       логистиче-

ских процессов на пред-

приятии питания 

- персонал предприятия 

общественного питания; 

- потребители предприятия 

общественного питания; 

- товародвижение сырья и 

готовой продукции 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

организационно- 

управленческий 

- организация и кон-

троль отдела продаж по 

реализации продукции 

производства внутри и 

вне предприятия питания; 

- персонал предприятия 

общественного питания; 

- потребители предприятия 

общественного питания; 

- товародвижение сырья и 

готовой продукции 
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 33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

организационно- 

управленческий 

- выявление недостат-

ков процесса обслужи-

вания и определение 

способов повышения ка-

чества обслуживания с 

разработкой критериев и 

показателей эффектив-

ности обслуживания. 

- персонал предприятия 

общественного питания; 

- потребители предприятия 

общественного питания 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

проектный - разработка технического 

задания и технико-

экономического обосно-

вания на проектирование 

и реконструкцию пред-

приятия питания 

- проект предприятия обще-

ственного питания и пище-

вой промышленности; 

- поточность технологиче-

ского процесса 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

проектный - определение размеров 

производственных поме-

щений, подбор техноло-

гического оборудования и 

его размещение 

- проект предприятия обще-

ственного питания и пище-

вой промышленности; 

- поточность технологиче-

ского процесса 

33 Сервис, оказание 

услуг населению (тор-

говля, техническое об-

служивание, ремонт, 

предоставление персо-

нальных услуг, услуги 

гостеприимства, обще-

ственное питание и пр.) 

проектный - чтение чертежей и 

осуществление контроля 

за качеством услуг про-

ектных организаций при 

проектировании и рекон-

струкции предприятий 

питания. 

- проект предприятия обще-

ственного питания и пище-

вой промышленности; 

- поточность технологиче-

ского процесса 
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3. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 
 

В результате освоения программы у выпускников сформированы следующие  компетенции. 
3.1 Универсальные компетенции выпускников (УК) и индикаторы их достижения (ИДК) (Таблица 

2.1 и 2.2). 

Таблица 2.1 

Наименование кате-

гории (группы) УК 

Код и наименование 

УК 

Код и наименование индика-

тора достижения УК 

Дисциплины (модули), практики, форми-

рующие результаты обучения, 

соотносимые с ИДК УК 

Системное и 

критическое мышле-

ние 

УК-1. Способен осу-

ществлять поиск, кри-

тический анализ и 

синтез информации, 

применять системный 

подход для решения 

поставленных задач 

УК-1.1. Осуществляет выбор 

актуальных российских и за-

рубежных источников, а так 

же поиск, сбор и обработку 

информации, необходимой для 

решения поставленной задачи 

Математика; 

Начертательная геометрия и компьютер-

ная графика,; 

Цифровая культура; 

Теория решения изобретательских задач; 

Физика; 

Программирование; 

Процессы и аппараты;  

Технология продуктов общественного 

питания; 

Оборудование предприятий общественно-

го питания; 

Система искусственного интеллекта; 

Прототипирование и аддитивное произ-

водство; 

Цифровой профиль объектов; 

Технология имитационного моделирова-

ния; 

Технологические процессы и размерный 

анализ в аддитивном производстве; 

Master-модели в промышленности; 

Математика и Python для анализа данных; 

Машинное обучение и вопросы искус-

ственного интеллекта; 

Нейронные сети; 

Прикладные задачи анализа данных; 

Инженерная экология;  

Утилизация и рециклинг отходов; 

  

УК-1.2. Систематизирует и 

критически анализирует ин-

формацию, полученную из 

разных источников, в соответ-

ствии с требованиями и усло-

виями задачи 

Математика; 

Начертательная геометрия и компьютер-

ная графика,; 

Цифровая культура; 

Теория решения изобретательских задач; 

Физика; 

Программирование; 

Процессы и аппараты;  

Технология продуктов общественного 

питания; 

Оборудование предприятий общественно-

го питания; 

Система искусственного интеллекта; 

Прототипирование и аддитивное произ-

водство; 

Цифровой профиль объектов; 

Технология имитационного моделирова-

ния; 

Технологические процессы и размерный 

анализ в аддитивном производстве; 

Master-модели в промышленности; 

Математика и Python для анализа данных; 

Машинное обучение и вопросы искус-
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ственного интеллекта; 

Нейронные сети; 

Прикладные задачи анализа данных; 

Инженерная экология;  

Утилизация и рециклинг отходов; 

  

УК-1.3. Использует методики 

системного подхода при реше-

нии поставленных задач 

Математика; 

Начертательная геометрия и компьютер-

ная графика,; 

Цифровая культура; 

Теория решения изобретательских задач; 

Физика; 

Программирование; 

Процессы и аппараты;  

Технология продуктов общественного 

питания; 

Оборудование предприятий общественно-

го питания; 

Система искусственного интеллекта; 

Прототипирование и аддитивное произ-

водство; 

Цифровой профиль объектов; 

Технология имитационного моделирова-

ния; 

Технологические процессы и размерный 

анализ в аддитивном производстве; 

Master-модели в промышленности; 

Математика и Python для анализа данных; 

Машинное обучение и вопросы искус-

ственного интеллекта; 

Нейронные сети; 

Прикладные задачи анализа данных; 

Инженерная экология;  

Утилизация и рециклинг отходов; 

Разработка и реали-

зация проектов 

УК-2. Способен опре-

делять круг задач в 

рамках поставленной 

цели и выбирать оп-

тимальные способы их 

решения, исходя из 

действующих право-

вых норм, имеющихся 

ресурсов и ограниче-

ний 

УК-2.1. Проводит анализ по-

ставленной цели и формулиру-

ет совокупность взаимосвя-

занных задач, которые необхо-

димо решить для ее достиже-

ния 

Математика; 

Начертательная геометрия и компьютер-

ная графика; 

 Цифровая культура; 

Технико-экономическое обоснование 

проекта; 

Теория решения изобретательских задач; 

Проектная деятельность; 

 Физика; 

Теоретическая механика; 

Сопротивление материалов; 

Программирование; 

Технологическое предпринимательство; 

Правовая охрана  результатов интеллек-

туальной деятельности; 

Химия; 

Прототипирование и аддитивное 

производство; 

Цифровой профиль объектов; 

Технология имитационного моделирова-

ния; 

Технологические процессы и размерный 

анализ в аддитивном производстве; 

Master-модели в промышленности; 

Математика и Python для анализа дан-

ных; 

Машинное обучение и вопросы искус-

ственного интеллекта; 

Нейронные сети; 
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Прикладные задачи анализа данных; 

Экологистика; 

Производственный экологический кон-

троль; 

Операционный менеджмент в производ-

ственных и сервисных компаниях; 

Инструменты системы “бережливого 

производства”; 

Гибкие подходы в управлении компани-

ей;  

  

УК-2.2. Выбирает оптималь-

ный способ решения задач, 

исходя из имеющихся ресур-

сов и ограничений 

Математика; 

Начертательная геометрия и компьютер-

ная графика; 

 Цифровая культура; 

Технико-экономическое обоснование 

проекта; 

Теория решения изобретательских задач; 

Проектная деятельность; 

 Физика; 

Теоретическая механика; 

Сопротивление материалов; 

Программирование; 

Технологическое предпринимательство; 

Правовая охрана  результатов интеллек-

туальной деятельности; 

Химия; 

Прототипирование и аддитивное 

производство; 

Цифровой профиль объектов; 

Технология имитационного моделирова-

ния; 

Технологические процессы и размерный 

анализ в аддитивном производстве; 

Master-модели в промышленности; 

Математика и Python для анализа дан-

ных; 

Машинное обучение и вопросы искус-

ственного интеллекта; 

Нейронные сети; 

Прикладные задачи анализа данных; 

Экологистика; 

Производственный экологический кон-

троль; 

Операционный менеджмент в производ-

ственных и сервисных компаниях; 

Инструменты системы “бережливого 

производства”; 

Гибкие подходы в управлении компани-

ей;  

  

УК-2.3. Анализирует действу-

ющее законодательство и пра-

вовые нормы, регулирующие 

область профессиональной 

деятельности 

Математика; 

Начертательная геометрия и компьютер-

ная графика; 

 Цифровая культура; 

Технико-экономическое обоснование 

проекта; 

Теория решения изобретательских задач; 

Проектная деятельность; 

 Физика; 

Теоретическая механика; 

Сопротивление материалов; 

Программирование; 

Технологическое предпринимательство; 
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Правовая охрана  результатов интеллек-

туальной деятельности; 

Химия; 

Прототипирование и аддитивное 

производство; 

Цифровой профиль объектов; 

Технология имитационного моделирова-

ния; 

Технологические процессы и размерный 

анализ в аддитивном производстве; 

Master-модели в промышленности; 

Математика и Python для анализа дан-

ных; 

Машинное обучение и вопросы искус-

ственного интеллекта; 

Нейронные сети; 

Прикладные задачи анализа данных; 

Экологистика; 

Производственный экологический кон-

троль; 

Операционный менеджмент в производ-

ственных и сервисных компаниях; 

Инструменты системы “бережливого 

производства”; 

Гибкие подходы в управлении компани-

ей;  

Командная работа и 

лидерство 

УК-3. Способен осу-

ществлять социальное 

взаимодействие и реа-

лизовывать свою роль 

в команде 

УК-3.1.Осознает функции и 

роли членов команды, соб-

ственную роль в команде. 

Управление персоналом в ресторанной 

индустрии; 

УК-3.2. Устанавливает контак-

ты в процессе социального 

взаимодействия. 

Управление персоналом в ресторанной 

индустрии; 

УК-3.3. Выбирает стратегию 

поведения в команде в зависи-

мости от условий. 

Управление персоналом в ресторанной 

индустрии; 

Коммуникация УК-4. Способен осу-

ществлять деловую 

коммуникацию в уст-

ной и письменной 

формах на государ-

ственном языке Рос-

сийской Федерации и 

иностранном(ых) язы-

ке(ах) 

УК-4.1. Демонстрирует умение 

вести обмен деловой инфор-

мацией в устной и письменной 

формах на государственном 

языке 

Иностранный язык; 

Технический иностранный язык; 

Проектная деятельность; 

УК-4.2. Демонстрирует умение 

вести обмен деловой инфор-

мацией в устной и письменной 

формах не менее чем на одном 

иностранном языке 

Иностранный язык; 

Технический иностранный язык; 

Проектная деятельность; 

 

УК-4.3. Использует современ-

ные информационно- комму-

никационные средства в про-

цессе деловой коммуникации 

Иностранный язык; 

Технический иностранный язык; 

Проектная деятельность; 

 

Межкультурное вза-

имодействие 

УК-5. Способен вос-

принимать межкуль-

турное разнообразие 

общества в социально-

историческом, этиче-

ском и философском 

контекстах 

УК-5.1.Понимает закономер-

ности и особенности социаль-

но- исторического развития 

различных культур в этиче-

ском и философском кон-

текстах. 

История (история России, всеобщая ис-

тория); 

Философия; 

 

УК-5.2. Понимает и воспри-

нимает разнообразие общества 

в социально-историческом, 

этическом и философском 

контекстах. 

История (история России, всеобщая ис-

тория); 

Философия; 

 

УК-5.3. Демонстрирует навы-

ки общения в мире культурно-
История (история России, всеобщая ис-

тория); 
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го многообразия с использова-

нием этических норм поведе-

ния 

Философия; 

 

Самоорганизация и 

саморазвитие (в том 

числе здоровьесбе-

режение) 

УК-6. Способен 

управлять своим вре-

менем, выстраивать и 

реализовывать траек-

торию саморазвития 

на основе принципов 

образования в течение 

всей жизни 

УК-6.1. Эффективно управляет 

собственным временем. 

История (история России, всеобщая ис-

тория); 

Метрология и стандартизация; 

Проектная деятельность; 

Философия; 

Правовая охрана результатов интеллек-

туальной деятельности; 

 

УК-6.2. Планирует траекторию 

своего профессионального 

развития и предпринимает 

шаги по еѐ реализации 

История (история России, всеобщая ис-

тория); 

Метрология и стандартизация; 

Проектная деятельность; 

Философия; 

Правовая охрана результатов интеллек-

туальной деятельности; 

 

УК-6.3. Использует предо-

ставляемые возможности для 

приобретения новых знаний и 

навыков. 

История (история России, всеобщая ис-

тория); 

Метрология и стандартизация; 

Проектная деятельность; 

Философия; 

Правовая охрана результатов интеллек-

туальной деятельности; 

 

УК-7. Способен под-

держивать должный 

уровень физической 

подготовленности для 

обеспечения полно-

ценной социальной и 

профессиональной 

деятельности 

УК-7.1. Понимает роль и зна-

чение физической культуры и 

спорта в жизни человека и об-

щества. 

Общая физическая подготовка; 

Прикладная физическая культура; 

Адаптивная физическая культура 

УК-7.2. Применяет на практи-

ке разнообразные средства 

физической культуры и спор-

та, туризма для сохранения и 

укрепления здоровья и психо-

физической подготовки.  

Общая физическая подготовка; 

Прикладная физическая культура; 

Адаптивная физическая культура 

УК-7.3. Использует средства и 

методы физического воспита-

ния для профессионально- 

личностного развития, физи-

ческого самосовершенствова-

ния, формирования здорового 

образа и стиля жизни. 

Общая физическая подготовка; 

Прикладная физическая культура; 

Адаптивная физическая культура 

Безопасность жизне-

деятельности 

УК-8. Способен созда-

вать и поддерживать в 

повседневной жизни и 

в профессиональной 

деятельности безопас-

ные  условия жизнеде-

ятельности для сохра-

нения природной сре-

ды, обеспечения 

устойчивого развития 

общества, в том числе 

при угрозе и возник-

новении чрезвычай-

ных ситуаций и воен-

ных конфликтов 

УК-8.1. Идентифицирует угро-

зы (опасности) природного и 

техногенного происхождения 

для жизнедеятельности чело-

века. 

Безопасность жизнедеятельности;  

Инженерная экология; 

Экологистика; 

Утилизация и рециклинг отходов; 

Производственный экологический кон-

троль 

УК-8.2. Поддерживает без-

опасные условия жизнедея-

тельности, выявляет признаки, 

причины и условия возникно-

вения чрезвычайных ситуаций. 

Безопасность жизнедеятельности;  

Инженерная экология; 

Экологистика; 

Утилизация и рециклинг отходов; 

Производственный экологический кон-

троль 

УК-8.3. Оценивает вероятность 

возникновения потенциальной 

опасности и принимает меры 

по ее предупреждению. 

Безопасность жизнедеятельности;  

Инженерная экология; 

Экологистика; 

Утилизация и рециклинг отходов; 

Производственный экологический кон-

троль 
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Инклюзивная компе-

тентность 

УК-9. Способен ис-

пользовать базовые 

дефектологические 

знания социальной и 

профессиональной 

сферах 

УК-9.1. Формулирует понятие 

инклюзивной компетентности, 

ее компоненты и структуру, 

особенности применения базо-

вых дефектологических зна-

ний в социальной и професси-

ональной сферах 

Проектная деятельность 

УК-9.2. Планирует и осу-

ществляет профессиональную 

деятельность с лицами с огра-

ниченными возможностями 

здоровья и инвалидами. 

Проектная деятельность 

УК-9.3. Взаимодействует в 

социальной и профессиональ-

ной сферах с лицами с ограни-

ченными возможностями здо-

ровья и инвалидами. 

Проектная деятельность 

Экономическая 

культура, в том чис-

ле финансовая гра-

мотность 

УК-10 Способен при-

нимать обоснованные 

экономические реше-

ния в различных обла-

стях жизнедеятельно-

сти 

УК-10.1. Понимает основные 

законы и закономерности 

функционирования экономики, 

необходимые для решения 

профессиональных задач. 

Технико-экономическое обоснование 

проекта; 

Технологическое предпринимательство; 

Организация производственной деятель-

ности 

УК-10.2. Применяет экономи-

ческие знания при выполнении 

практических задач принимает 

обоснованные экономические 

решения в различных областях 

жизнедеятельности. 

Технико-экономическое обоснование 

проекта; 

Технологическое предпринимательство; 

Организация производственной деятель-

ности 

УК-10.3. Использует основные 

положения и методы экономи-

ческих наук при решении про-

фессиональных задач. 

Технико-экономическое обоснование 

проекта; 

Технологическое предпринимательство; 

Организация производственной деятель-

ности 

Гражданская пози-

ция 

УК-11 Способен фор-

мировать нетерпимое 

отношение к корруп-

ционному поведению 

УК-11.1. Понимает значение 

основных правовых категорий, 

сущность коррупционного 

поведения, причины возник-

новения, степень влияния на 

развитие общества. 

Правовая охрана результатов интеллек-

туальной деятельности 

УК-11.2. Демонстрирует зна-

ние законодательства, а также 

антикоррупционных стандар-

тов поведения, уважение к 

праву и закону 

Правовая охрана результатов интеллек-

туальной деятельности 

УК-11.3. Идентифицирует и 

оценивает коррупционные 

риски, проявляет нетерпимое 

отношение к коррупционному 

поведению. 

Правовая охрана результатов интеллек-

туальной деятельности 
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Универсальные компетенции выпускников (УК) и индикаторы их достижения (ИДК) для общеуни-

верситетских элективов 

Таблица 2.2 

Наименование категории 

(группы) УК 
Код и наименование УК 

Код и наименование 

индикатора достиже-

ния УК 

Дисциплины (модули), практики, 

формирующие результаты обучения, 

соотносимые с ИДК УК 

Системное и критическое 

мышление 

УК-1. Способен осуществ-

лять поиск, критический 

анализ и синтез информа-

ции, применять системный 

подход для решения по-

ставленных задач 

УК-1.1. Осуществляет 

выбор актуальных рос-

сийских и зарубежных 

источников, а так же по-

иск, сбор и обработку 

информации, необходи-

мой для решения постав-

ленной задачи. 

Прикладные статистические методы 

и модели в девелопменте; 

 Практическое системное мышление; 

Системный анализ; 

Прототипирование; 

Компьютерный инжиниринг CAE; 

Численное моделирование физиче-

ских полей; 

 Компьютерное зрение в решении ин-

женерных задач; 

Инновационная  промышленная архи-

тектура; 

Обратный инжиниринг деталей и ма-

шин; 

Прототипирование промышленных 

объектов; 

CAD, CAM, CAE систем прототипи-

рования;  

Python анализ данных: введение; 

Инженерный дизайн; 

Программирование CAM 

УК-1.2. Систематизирует 

и критически анализиру-

ет информацию, полу-

ченную из разных ис-

точников, в соответствии 

с требованиями и усло-

виями задачи 

УК-1.3. Использует ме-

тодики системного под-

хода при решении по-

ставленных задач 

Разработка и реализация 

проектов 

УК-2. Способен определять 

круг задач в рамках по-

ставленной цели и выби-

рать оптимальные способы 

их решения, исходя из дей-

ствующих правовых норм, 

имеющихся ресурсов и 

ограничений 

УК-2.1. Проводит анализ 

поставленной цели и 

формулирует совокуп-

ность взаимосвязанных 

задач, которые необхо-

димо решить для ее до-

стижения. 

Основы российского и международ-

ного права; 

Основы финансовой грамотности; 

Экономика выбора и принятия ре-

шений; Политико-правовая компе-

тентность; 

Правовой статус личности в совре-

менном мире; 

Крауд-технологии в системе “зеле-

ной” экономики; 

Право в проектной деятельности: 

Foresight; 

Системный анализ; 

Методы управления качеством; 

Прототипирование; 

Компьютерный инжиниринг CAE; 

Численное моделирование физиче-

ских полей; 

Компьютерное зрение в решении 

инженерных задач; 

Инновационная промышленная ар-

хитектура; 

Обратный инжиниринг деталей и 

машин; Прототипирование про-

мышленных объектов; 

CAD, CAM,CAE систем прототипи-

рования; 

Python анализ данных: введение;  

Инженерный дизайн;  

Программирование CAM 

УК-2.2. Выбирает опти-

мальный способ решения 

задач, исходя из имею-

щихся ресурсов и огра-

ничений 

УК-2.3. Анализирует 

действующее законода-

тельство и правовые 

нормы, регулирующие 

область профессиональ-

ной деятельности 

Командная работа и лидер-

ство 

УК-3. Способен осуществ-

лять социальное взаимо-

действие и реализовывать 

свою роль в команде 

УК-3.1.Осознает функ-

ции и роли членов ко-

манды, собственную 

роль в команде.  

 

Профессиональная и деловая этика; 

Управление персоналом и команда-

ми в кросс- культурной среде;  

Ценность клиентского опыта; 

Законы коммуникации: говорим о 
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УК-3.2. Устанавливает 

контакты в процессе со-

циального взаимодей-

ствия.  

бизнес-идее;  

Методы управления качеством 

УК-3.3. Выбирает стра-

тегию поведения в ко-

манде в зависимости от 

условий. 

Коммуникация УК-4. Способен осуществ-

лять деловую коммуника-

цию в устной и письменной 

формах на государствен-

ном языке Российской Фе-

дерации и иностран-

ном(ых) языке(ах) 

УК-4.1. Демонстрирует 

умение вести обмен де-

ловой информацией в 

устной и письменной 

формах на государствен-

ном языке  

Основы ораторского искусства; 

Ценность клиентского опыта; 

Законы коммуникации: диалог ли-

дера; 

Законы коммуникации: говорим о 

бизнес-идее; 

 Искусство публичных выступле-

ний на английском языке; 

Техника эффективной коммуни-

кации; 

Ведение переговоров; 
Эффективная презентация 

на английском языке 

УК-4.2. Демонстрирует 

умение вести обмен де-

ловой информацией в 

устной и письменной 

формах не менее чем на 

одном иностранном язы-

ке  

УК-4.3. Использует со-

временные информаци-

онно- коммуникацион-

ные средства в процессе 

деловой коммуникации 

Межкультурное взаимо-

действие 

УК-5. Способен воспри-
нимать межкультурное 
разнообразие общества в 
социально-историческом, 
этическом и философском 
контекстах 

УК-5.1.Понимает зако-

номерности и особенно-

сти социально- истори-

ческого развития раз-

личных культур в этиче-

ском и философском 

контексте. 

Профессиональная и деловая этика; 

Управление персоналом и команда-

ми в кросс- культурной среде; 

Человек в науке: история техниче-

ских изобретений;  

Политико-правовая компетентность 

УК-5.2. Понимает и вос-

принимает разнообразие 

общества в социально-

историческом, этическом 

и философском кон-

текстах. 

УК-5.3. Демонстрирует 

навыки общения в мире 

культурного многообра-

зия с 

Самоорганизация и само-

развитие (в том числе здо-

ровьесбережение) 

УК-6. Способен управлять 

своим временем, выстраи-

вать и реализовывать тра-

екторию саморазвития на 

основе принципов образо-

вания в течение всей жизни 

УК-6.1. Эффективно 

управляет собственным 

временем. 

Стресс-менеджмент;  

Тайм-менеджмент; 

Человек в науке: история техниче-

ских изобретений; 

Здоровьесберегающие технологии; 

Модель личного здоровьесберегаю-

щего поведения; 

Личностное развитие 

УК-6.2. Планирует тра-

екторию своего профес-

сионального развития и 

предпринимает шаги по 

еѐ реализации. 

УК-6.3. Использует 

предоставляемые воз-

можности для приобре-

тения новых знаний и 

навыков. 

УК-7. Способен поддержи-

вать должный уровень фи-

зической подготовленности 

для обеспечения полноцен-

ной социальной и профес-

сиональной деятельности 

УК-7.1. Понимает роль и 

значение физической 

культуры и спорта в 

жизни человека и обще-

ства. 

 

Здоровьесберегающие технологии; 

Модель личного здоро-

вьесберегающего поведения 
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УК-7.2. Применяет на 

практике разнообразные 

средства физической 

культуры и спор-та, ту-

ризма для сохранения и 

укрепления здоровья и 

психо-физической под-

готовки. 

УК-7.3. Использует 

средства и методы физи-

ческого воспитания для 

профессионально- лич-

ностного развития, фи-

зического самосовер-

шенствования, формиро-

вания здорового образа и 

стиля жизни. 

Безопасность жизнедея-

тельности 

УК-8. Способен создавать и 

поддерживать в повседнев-

ной жизни и в профессио-

нальной деятельности без-

опасные условия жизнедея-

тельности для сохранения 

природной среды, обеспе-

чения устойчивого разви-

тия общества, в том числе 

при угрозе и возникнове-

нии чрезвычайных ситуа-

ций и военных конфликтов 

УК-8.1. Идентифицирует 

угрозы (опасности) при-

родного и техногенного 

происхождения для жиз-

недеятельности челове-

ка.  

Стресс-менеджмент; 

Защитное вождение; 

Право в проектной деятельности: 

Foresight 

УК-8.2. Поддерживает 

безопасные условия 

жизнедеятельности, вы-

являть признаки, причи-

ны и условия возникно-

вения чрезвычайных си-

туаций.  

 

УК-8.3. Оценивает веро-

ятность возникновения 

потенциальной опасно-

сти и принимает меры по 

ее предупреждению. 

 

Инклюзивная компетент-

ность 

УК-9. Способен использо-

вать базовые дефектологи-

ческие знания социальной 

и профессиональной сфе-

рах 

УК-9.1. Формулирует 

понятие инклюзивной 

компетентности, ее ком-

поненты и структуру, 

особенности применения 

базовых дефектологиче-

ских знаний в социаль-

ной и профессиональной 

сферах 

 

-Проектная деятельность 

УК-9.2. Планирует и 

осуществляет професси-

ональную деятельность с 

лицами с ограниченными 

возможностями здоровья 

и инвалидами.  

 

УК-9.3. Взаимодействует 

в социальной и профес-

сиональной сферах с ли-

цами с ограниченными 

возможностями здоровья 

и инвалидами. 

 

Экономическая культура, УК-10 Способен прини- УК-10.1. Понимает ос- Основы финансовой грамотности;  
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в том числе финансовая 

грамотность 

мать обоснованные эконо-

мические решения в раз-

личных областях жизнеде-

ятельности 

новные законы и зако-

номерности функциони-

рования экономики, не-

обходимые для решения 

профессиональных за-

дач. 

Экономика выбора и принятия ре-

шений; 

Крауд-технологии в системе «зеле-

ной» экономики 

УК-10.2. Применяет 

экономические знания 

при выполнении прак-

тических задач 

УК-10.3. Использует 

основные положения и 

методы экономических 

наук при решении про-

фессиональных задач. 

Гражданская позиция УК-11 Способен формиро-

вать нетерпимое отноше-

ние к коррупционному по-

ведению 

УК-11.1. Понимает зна-

чение основных право-

вых категорий, сущность 

коррупционного поведе-

ния, причины возникно-

вения, степень влияния 

на развитие общества.  

Политико-правовая компетентность 

личности; 

Правовой статус личности в совре-

менном мире 

УК-11.2. Демонстриру-

ет знание законодатель-

ства, а также антикор-

рупционных стандартов 

поведения, уважение к 

праву и закону 

УК-11.3. Идентифициру-

ет и оценивает корруп-

ционные риски, проявля-

ет нетерпимое отноше-

ние к коррупционному 

поведению. 

3.2 Общепрофессиональные компетенции выпускников (ОПК) и индикаторы их достижения (Таб-

лица 3). 

Таблица 3 

Наименование кате-

гории (группы) ОПК 

Код и наименова-

ние ОПК 

Код и наименование индикатора достиже-

ния ОПК 

Дисциплины (модули), практики, 

формирующие результаты обуче-

ния, соотносимые с ИДК ОПК 

Информационно 

коммуникационные 

технологии 

ОПК-1. Способен 

понимать принци-

пы работы совре-

менных информа-

ционных техноло-

гий и использовать 

их для решения за-

дач профессио-

нальной деятельно-

сти  

ОПК-1.1. Алгоритмизирует решение задач 

и реализует алгоритмы с использованием 

программных средств.  

Цифровая культура; 

 Программирование; 

Системы искусственного  интел-

лекта; 

 ОПК-1.2. Применяет средства информаци-

онных технологий для поиска, хранения, 

обработки, анализа и представления ин-

формации.  

ОПК-1.3. Демонстрирует знание требова-

ний к оформлению документации (ЕСКД, 

ЕСПД, ЕСТД) и умение выполнять черте-

жи простых объектов. 

Естественнонаучные 

принципы и методы 

ОПК-2. Способен 

применять основ-

ные законы и мето-

ды исследований 

естественных наук 

ОПК-2.1 Применяет методы исследований 

естественных наук для решения задач в 

области профессиональной деятельности 

Математика; 

Начертательная геометрия и ком-

пьютерная графика; 

Физика; 

Теоретическая механика;  
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для решения задач 

профессиональной 

деятельности 

ОПК-2.2. Использует фундаментальные 

разделы естественных наук при решении 

профессиональных задач в области про-

фессиональной деятельности. 

Сопротивление материалов; 

Химия; 

Санитария и гигиена 

Биохимия; 

Микробиология; 

Физиология питания; 

Проектирование предприятий об-

щественного питания; 

Основы технологии производства 

продуктов питания; 

Учебная практика (тип ознакоми-

тельная практика) 

Производственная практика (тип- 

технологическая практика) 

ОПК-2.3. Планирует применять основные 

законы и методы исследований для своего 

профессионального развития с использо-

ванием информационно- коммуникатив-

ных технологий 

  ОПК-2.4 Определяет цели и ставить зада-

чи по развитию производственной дея-

тельности в условиях развития информа-

ционных систем 

ОПК-2.5 Анализировать химический со-

став и пищевую ценность пищевых про-

дуктов и разрабатывать суточные рационы 

в зависимости от энергозатрат организма 

ОПК-2.6 Обладает знаниями по назначе-

нию важнейших нутриентов для укрепле-

ния здоровья при помощи фактора пита-

ния 

Инженерные процес-

сы 

ОПК-3. Способен 

использовать зна-

ния инженерных 

процессов при ре-

шении профессио-

нальных задач 

ОПК-3.1 Определяет цели и ставить зада-

чи по формированию ассортимента произ-

водимой и эксплуатации современного 

технологического оборудования и прибо-

ров 

Методология и стандартизация; 

Процессы и аппараты; 

Холодильная техника и техноло-

гия; 

Организация производственной 

деятельностью; 

Проектирование предприятий 

общественного питания; 

Производственная практика (тип- 

технологическая практика) 

ОПК-3.2 Анализирует информацию о раз-

витии предприятия и принимать решения 

в области повышения эффективности про-

цесса производства и продаж 

ОПК-3.3 Владеет системой производства, 

товародвижения и логистическими про-

цессами на предприятиях питания 

ОПК-3.4 Использует знания инженерных 

наук для понимания процессов, происхо-

дящих при переработке пищевого сырья 

ОПК-3.5 Использует основные законы 

инженерных наук для расчетов при реше-

нии проектно-технологических задач про-

фессиональной деятельности 

ОПК-3.6 Осуществляет выбор и компо-

новку технологического оборудования с 

учетом знаний инженерных процессов 

Технологические 
процессы 

ОПК-4. Способен 
осуществлять 
технологические 
процессы произ-
водства продукции 
питания 

ОПК-4.1. Использует методы анализа, 

теоретического и экспериментального ис-

следования и моделирования технологиче-

ских процессов применяемых в професси-

ональной деятельности  

Теория решения изобретатель-

ских задач; 

Технологическое предпринима-

тельство; 

Технология продуктов обще-

ственного питания; 

Организация производства и об-

служивания на предприятиях об-

щественного питания;  

 

ОПК-4.2. Применяет технико-

экономическую оценку проектных реше-

ний и экономических затрат. 

ОПК-4.3. Рассчитывает длительность вы-

полнения технологических операций с 

использованием нормативных справочни-

ков 

ОПК-4.4. Проводит экономическую оцен-

ку проектных решений и инженерных за-

дач 
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ОПК-4.5 Использует технологические 

процессы при производстве продуктов 

питания  

ОПК-4.6 Разрабатывает мероприятия по 

совершенствованию технологических 

процессов производства продукции пита-

ния различного назначения  

ОПК-4.7 Участвует во всех технологиче-

ских процессах производства и организа-

ции обслуживания на предприятиях пита-

ния различных типов и классов 

ОПК-4.8 Использует знания технологиче-

ских процессов производства продукции 

питания на предприятиях разных типов 

Организация и кон-
троль производства 

ОПК-5. Способен 
организовывать и 
контролировать 
производство 
продукции пита-
ния 

ОПК-5.1. Осуществляет технологиче-

ский контроль соответствия качества 

производимой продукции и услуг 

установленным нормам  

Технико-экономическое обосно-

вание проекта; 

Оборудование предприятий об-

щественного питания; 

Организация производства и об-

служивания на предприятиях об-

щественного питания 

ОПК-5.2. Осуществляет    оперативное 

планирование производства продук-

ции питания  

ОПК-5.3. Организует документо-

оборот по производству продуктов 

на предприятии питания, использо-

вать нормативную, техническую, 

технологическую документацию в 

условиях производства продукции 

питания  

ОПК 5.4 Предлагает схемы орга-

низации технологического про-

цесса, основанные на подборе и 

расчѐте технологического обору-

дования предприятий обществен-

ного питания 
 

3.3 Самостоятельно определяемые профессиональные компетенции выпускников (ПКС) и индика-

торы их достижения (Таблица 4). 

Таблица 4 
Задача професси-

ональной дея-

тельности 

Объект или область 

знания 

Код и наимено-

вание ПКС 

Код и наименование 

индикатора достиже-

ния ПКС 

Дисциплины (моду-

ли), практики, фор-

мирующие результа-

ты обучения, соотно-

симые с ИДК ПКС 

Основание (ПС, 

код трудовой 

функции, другое 

- оценка вли-

яния новых 

технологий, 

новых видов 

сырья, про-

дуктов и тех-

нологическо-

го оборудо-

вания, на 

производства 

и рентабель-

ность пред-

приятия; 

- определение 

-технологическое 

оборудование 

предприятий пище-

вой промышленно-

сти; 

-технологические 

процессы произ-

водства продукции 

питания на пред-

приятия питания; 

-технологии новых 

видов продукции 

пищевой промыш-

ленности и обще-

ПКС-1 Спо-

собен обес-

печивать 

производ-

ственную и 

экономиче-

скую эффек-

тивность 

предприятия 

питания 

ПКС-1.1Определяет 
цели и ставит задачи 
по распределению 
человеческих ресур-
сов, согласно уровня 
профессиональных 
знаний и компетен-
ций 

Управление персона-

лом в ресторанной 

индустрии; 

Системы управления 

технологическим и 

процессами; 

Производственная я 

практика (тип - 

преддипломная 

практика, в том чис-

ле научно- исследо-

вательская работа) 

ПС 33.008 – ТФ 

В/03.6 

ПКС -1.2 Анализиру-
ет информацию о раз-
витии предприятия и 
принимать решения в 
области эффективно-
го использования че-
ловеческих ресурсов 
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объемов за-

трат на логи-

стические 

процессы и 

информаци-

онные техно-

логии по ав-

томатизации 

логистиче-

ских процес-

сов на пред-

приятии пи-

тания 

ственного питания; 

-персонал предпри-

ятия общественно-

го питания; 

-потребители пред-

приятия обще-

ственного питания; 

-товародвижение 

сырья и готовой 

продукции 

ПКС -1.3 Имеет 

представление о  

системе производ-

ственных процес-

сов для нахожде-

ния оптимального 

использования че-

ловеческих ресур-

сов 

-организация 

и контроль 

отдела про-

даж по реали-

зации про-

дукции про-

изводства 

внутри и вне 

предприятия 

питания; 

-выявление 

недостатков 

процесса об-

служивания и 

определение 

способов по-

вышения ка-

чества обслу-

живания с 

разработкой 

критериев и 

показателей 

эффективно-

сти обслужи-

вания 

-персонал пред-

приятия обще-

ственного пита-

ния; 

-потребители 

предприятия об-

щественного пи-

тания; 

-товародвижение 

сырья и готовой 

продукции 

ПКС - 2 Спо-
собен осу-
ществлять 
планирование, 
организацию, 
координацию 
и контроль де-
ятельности 
производ-
ственных про-
цессов, взаи-
модействие с 
другими 
структурными 
подразделени-
ям и предприя-
тия питания 

ПКС-2.1 Формирует 
критерии оценки 
профессионального 
уровня персонала для 
составления индиви-
дуальных и коллек-
тивных программ по-
вышения квалифика-
ции 

Управление персона-

лом в ресторанной 

индустрии; 

Операционный ме-

неджмент в произ-

водственных и сер-

висных компаниях; 

Инструменты систе-

мы “бережливого 

производства”; 

Понятие системного 

подхода; 

Теория ограничений; 

Быстрореагирующее 

производство; 

Гибкие подходы в 

управлении компа-

нией; 

Системы управления 

технологическим и 

процессами; 

Производственная 

практика (тип - 

преддипломная 

практика, в том чис-

ле научно- исследо-

вательская работа) 

ПС 33.008 – ТФ 

В/01.6 

ПКС-2.2 Планирует и 
анализирует про-
граммы и мероприя-
тия обеспечения и 
поддержки лояльно-
сти персонала по от-
ношению к предпри-
ятию и руководству 

ПКС-2.3 Осуществ-
ляет поиск, выбор и 
использование ин-
формации в области 
мотивации и стиму-
лирования работни-
ков предприятий пи-
тания, проявляет 
коммуникативные 
умения 

-организация 

работы про-

изводства и 

процессов 

снабжения, 

хранения и 

передвижения 

продуктов 

внутри пред-

приятия пи-

тания; 

- организация 

и осуществ-

- нормативно-

техническая доку-

ментации, системы 

сертификации и 

стандартизации; 

-технологические 

процессы производ-

ства продукции пи-

тания на предприя-

тия питания; 

-технологическое   

оборудование пред-

приятий пище-вой 

ПКС – 3 Спо-
собен владеть 
технологией 
производства 
и анализиро-
вать результа-
ты производ-
ственно-
финансовой 
деятельности 
предприятия и 
определять 
потребность в 
ресурсах, при-

ПКС-3.1 Имеет пред-
ставление о техноло-
гических процессах и 
проводит финансо-
вый анализ его дея-
тельности 

Технология 

производства 

продуктов 

функциональ-

ного назначе-

ния; 

Технологи 

кондитерского 

и мучного 

производства; 

Математика и 

Python для 

анализа дан-

ПС 33.008 – ТФ 

В/01.6 

ПКС-3.2 Организо-
вывает технологиче-
ский процесс произ-
водства, анализирует 
финансовый резуль-
тат деятельности 
производственного 
цикла 
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ление кон-

троля соблю-

дения техно-

логического 

процесса 

производства 

продукции 

питания на 

отдельных 

участках/ 

подразделе-

ниях пред-

приятия пи-

тания; 

 

промышленности; 

-технологии новых 

видов продукции 

пищевой промыш-

ленности и обще-

ственного питания 

нимать меры 
по их измене-
нию  

ПКС-3.3 Применяет 
основные методы 
определения кон-
троля по производ-
ству продукции на 
всех этапах жизнен-
ного цикла 

ных; 

Машинное 

обучение и во-

просы искус-

ственного ин-

теллекта; 

Нейронные се-

ти; 

Прикладные 

задачи анализа 

данных; 

Методы оцен-

ки качества 

пищевой про-

дукции; 

Основы науч-

ных исследо-

ваний в инду-

стрии питания; 

Технология и 

организация 

лечебно-

профилактиче-

ского питания; 

Производ-

ственная прак-

тика (тип- ор-

ганизационно- 

 работа) 

ПКС-3.4 Внедряет 
инновационные тех-
нологии производ-
ства и определять по-
требность в ресурсах. 

-организация и 
контроль отдела 
продаж по реа-
лизации про-
дукции произ-
водства внутри 
и вне предприя-
тия питания; 
-выявление не-
достатков про-
цесса обслужи-
вания и опреде-
ление способов 
повышения ка-
чества обслужи-
вания с разра-
боткой критери-
ев и показателей 
эффективности 
обслуживания; 
- организация и 
осуществление 
контроля со-
блюдения техно-
логического 
процесса произ-
водства продук-
ции питания на 
отдельных 
участках/ под-
разделениях 
пред-приятия 
питания 

- персонал пред-

приятия обще-

ственного питания; 

-потребители пред-

приятия обще-

ственного питания; 

-товародвижение 

сырья и готовой 

продукции; 

-технологические 

процессы произ-

водства продукции 

питания на пред-

приятия питания; 

- технологическое 

оборудование 

предприятий пище-

вой промышленно-

сти; 
-технологии новых 
видов продукции 
пищевой промыш-
ленности и обще-
ственного питания 

ПКС – 4 Спо-
собен осу-
ществлять 
контроль по 
производству 
продукции на 
всех этапах 
жизненного 
цикла и об-
служиванию 
потребителей 

ПКС-4.1 Обрабаты-
вает текущую произ-
водственную инфор-
мацию, анализирует 
полученные данные и 
использует их на 
всех этапах жизнен-
ного цикла продук-
ции 

Технология произ-
водства продуктов 
функционального 
назначения; 
Технологи конди-

терского и мучно-

го производства; 

Организация ре-

сторанного серви-

са; 

Контроль каче-

ства в обществен-

ном питании; 

Инженерная эко-

логия; 

Экологистика;  
Утилизация и ре-
циклинг отходов; 
Производственн ый 
экологический кон-
троль; 
Методы исследова-
ния сырья и пище-
вых продуктов; 
Методы оценки ка-
чества пищевой 
продукции; 
Производство про-
дукции из расти-
тельного сырья; 
Технология и орга-
низация лечебно-
профилактического 
питания; 
Кухня народов ми-

ПС 33.008 – ТФ 

В/03.6 

ПКС-4.2 Организует 
входной контроль 
качества сырья и 
вспомогательных ма-
териалов, производ-
ственный контроль 
полуфабрикатов, па-
раметров технологи-
ческих процессов и 
контроль качества 
готовой продукции 

ПКС-4.3 Планирует 
применять основные 
методы определения 
продукции на всех 
этапах жизненного 
цикла 
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Трудовые функции профессиональных стандартов, на основе которых установлены ПКС: 

- ПС 33.008-ТФ В/01.6 Управление материальными ресурсами и персоналом департаментов 

(служб, отделов) предприятия питания; 

- ПС 33.008-ТФ В/03.6 Контроль и оценка эффективности деятельности департаментов 

(служб, отделов) предприятия питания. 

 

4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ОПОП ВО 

4.1 Материально-техническое обеспечение реализации ОПОП ВО соответствует ФГОС ВО. 

4.2 Кадровое обеспечение реализации ОПОП ВО соответствует ФГОС ВО. 

4.3 Учебно-методическое обеспечение реализации ОПОП ВО соответствует ФГОС ВО и 

ра; 
Барное дело; 
Баристское дело; 
Производственная 
практика (тип- ор-
ганизационно-
управленческая 
практика); 
Пищевые и биоло-
гически активные 
добавки; 
Пищевая инжене-
рия 

- организация 

оформления            до-

кументов, для 

получения  раз-

решительной 

документации 

для функциони-

рования пред-

приятия питания; 

- разработка 

технического 

задания и тех-

нико-

экономического 

обоснования на 

проектирование 

и реконструк-

цию предприя-

тия питания; 

- определение 

размеров произ-

водственных 

помещений, 

подбор техноло-

гического обо-

рудования и его 

размещение; 

- чтение черте-

жей и осуществ-

ление контроля 

за качеством 

услуг проектных 

организаций при 

проектировании 

и реконструкции 

предприятий 

питания. 

- нормативно-

техническая доку-

ментации, системы 

сертификации и 

стандартизации; 

- проект предприя-

тия общественного 

питания и пищевой 

промышленности; 

- поточность техно-

логического процес-

са 

ПКС -5 Спо-
собен разраба-
тывать и 
управлять 
проектами и 
вносить изме-
нения по  по-
вышению эф-
фективности 
предприятий 
питания 

ПКС-5.1 Анализи-
рует и вносит из-

менения в работу 
предприятия об-

щественного пи-

тания 

Информационные 
технологии в об-

щественном пита-
нии; 

Прототипирован ие 

и аддитивное про-
изводство; 

Цифровой про-

филь   объектов; 

Технологии ими-

тационного моде-

лирования;  

Технологические 

процессы и раз-

мерный  анализ в 

аддитивном про-

изводстве;  

Master-модели в 

промышленности; 

Основы научных 

исследований в 

индустрии пита-

ния;  

Методология 

научных исследо-

ваний в индустрии 

питания; 

Производственная 

практика (тип - 
преддипломная 

практика, в том 

числе научно- ис-
следовательская 

работа) 

ПС 33.008 – ТФ 

В/03.6 

ПКС-5.2 Разраба-
тывает мероприя-

тия по повыше-

нию конкуренто-
способности 

предприятия об-
щественного пи-

тания 

 

ПКС-5.3 Разраба-
тывает мероприя-

тия по повыше-
нию эффективно-

сти предприятий 

питания 
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указывается в рабочих программах дисциплин (модулей), практик, программе ГИА. 

4.4 Оценка качества образовательной деятельности и подготовки обучающихся по ОПОП 

ВО. 

Качество образовательной деятельности и подготовки обучающихся по программе опреде-

ляется в рамках системы внутренней оценки. 
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