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1. Цели прохождения практики  

углубление и расширение теоретически знаний и приобретение практических навыков по 

дисциплинам для изучения производственно-технологического процесса на предприятиях 

общественного питания. 

 

2. Место практики в структуре основной профессиональной образовательной про-

граммы 

Дисциплина «Ознакомительная практика» относится к дисциплинам Практика, 

обязательной части образовательных отношений учебного плана.  

 

3. Результаты обучения по практике: формируемые компетенции и индикаторы их 

достижения  
Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции (ИДК)
1 

Код и наименование результата 

обучения по дисциплине (модулю) 

УК-1. Способен 

осуществлять поиск, 

критический анализ и 

синтез информации, 

применять системный 

подход для решения 

поставленных задач 

УК-1.1. Осуществляет выбор актуаль-

ных российских и зарубежных источ-

ников, а так же поиск, сбор и обработ-

ку информации, необходимой для ре-

шения поставленной задачи 

Знать: З1 Российскую и 

зарубежную литературу по 

технологии производства 

продуктов питания 

Уметь: У1 Проводить поиск, сбор и 

обработку информации по техноло-

гии производства продуктов пита-

ния 

Владеть: В1 Навыками выбора ак-

туальных российских и зарубежных 

источников информации по техно-

логии производства продуктов пи-

тания 

УК-1.2. Систематизирует и критически 

анализирует информацию, полученную 

из разных источников, в соответствии с 

требованиями и условиями задачи 

Знать: З2 Информационную базу, 

полученную из разных источников 

по технологии производства про-

дуктов питания 

Уметь: У2 Находить информацию в 

поисковых системах по вопросам 

организации работы предприятий 

питания 

Владеть: В2 Навыками системати-

зации и критического анализа ин-

формации, полученную из разных 

источников 

УК-1.3. Использует методики 

системного подхода при решении 

поставленных задач 

Знать: З3 Методики системного 

подхода при проведении практиче-

ской работы на предприятиях пита-

ния 

Уметь: У3 Использовать методики 

оценки качества и безопасности 

продуктов питания и проводить 

производственные работы по пи-

щевым технологиям 
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Владеть: В3 Методиками по со-

вершенствованию технологических 

процессов при производстве про-

дукции различного назначения 

УК-4. Способен 

осуществлять деловую 

коммуникацию в устной и 

письменной формах на 

государственном языке 

Российской Федерации и 

иностранном(ых) языке(ах) 

УК-4.1. Демонстрирует умение вести 

обмен деловой информацией в устной 

и письменной формах на 

государственном языке 

 

Знать: З4 Теоретические основы 

коммуникативной культуры 

необходимые для обмена деловой 

информацией в письменной и 

устной форме (на государственном 

языке) 

Уметь: У4 Объяснять выбор 

нормативных документов на госу-

дарственном языке 

Владеть: В4 Навыками грамотной 

устной и письменной речи, необхо-

димые для обмена информации на 

государственном языке 

УК-4.2. Демонстрирует умение вести 

обмен деловой информацией в устной 

и письменной формах не менее чем на 

одном иностранном языке 

 

Знать: З5 Теоретические основы 

коммуникативной культуры необ-

ходимые для обмена деловой ин-

формацией в письменной и устной 

форме (на иностранном языке) 

Уметь: У5 Объяснять выбор 

нормативных документов (на ино-

странном языке) 

Владеть: В5 Навыками грамотной 

устной и письменной речи, необхо-

димые для обмена информации на 

иностранном языке 

УК-4.3. Использует современные 

информационно-коммуникационные 

средства в процессе деловой 

коммуникации 

Знать: З6 Коммуникативные 

характеристики речи 

Уметь: У6 Отбирать языковые 

средства в разных ситуациях 

общения 

 Владеть: В6 Навыками употребле-

ния речевых единиц в процессе 

развития коммуникативного акта 

ОПК-1 Способен понимать 

принципы работы 

современных 

информационных 

технологий и использовать 

их для решения задач 

профессиональной 

деятельности 

ОПК-1.1. Обладает знаниями совре-

менных информационных технологий и 

методов их использования 

Знать: З7 Средства 

информационных технологий для 

поиска, хранения, обработки, 

анализа и представления 

информации 

Уметь: У7 Применяет средства ин-

формационных технологий для 

поиска, хранения, обработки, ана-

лиза и представления информации. 
Владеть: В7 Практическими навы-

ками поиска, хранения, обработки, 

анализа и представления информа-

ции 

ОПК-2 Способен применять 

основные законы и методы 

исследований естественных 

наук для решения задач 

профессиональной 

деятельности 

ОПК-2.1 Демонстрирует знание основ-

ных законов естественных и математи-

ческих наук для решения типовых за-

дач 

Знать: З8. Основные законы 

естественных и математических 

наук для решения типовых задач 

при производстве пищевой 

продукции  

Уметь: У8. Анализировать и 

применять знания технологических 

параметров при производстве 

пищевой продукции  

Владеть: В8 Методами 

исследований, сбора, обработки 



информации для осуществления 

технологического процесса 

производства продуктов питания 

ОПК-2.2 Планирует применять основ-

ные законы и методы исследований 

для своего профессионального разви-

тия  

 Знать: З9 Основные законы и 

методы исследований сырья и 

пищевых продуктов 

Уметь: У9 Планировать работу с 

использованием информационно-

коммуникативных технологий 

 Владеть: В9 Методами исследова-

ний качества и безопасности пище-

вых продуктов 

ОПК-2.3. Анализирует химический 

состав и пищевую ценность пищевых 

продуктов и разрабатывать суточные 

рационы в зависимости от энергозатрат 

организма 

Знать: З10 Химический состав и 

пищевую ценность пищевых про-

дуктов для расчета суточных энер-

гозатрат 

Уметь: У10 Анализировать и при-

менять данные о пищевой ценности 

продуктов для разрабатывания су-

точных рационов в зависимости от 

энергозатрат организма 

Владеть: В10 Методами сбора, об-

работки информации по расчету 

энергетической ценности продук-

тов пищевых продуктов 

ОПК-2.4. Обладает знаниями по 

использованию важнейших нутриентов 

для организации питания 

Знать: З11 Основы нутриентного 

состава продуктов питания 

Уметь: У11 Выявлять нутриентные 

составляющие пищевой продукции 

Владеть: В11 Знаниями по исполь-

зованию важнейших нутриентов 

для организации питания  

 

4. Общая трудоѐмкость практики 

составляет 3 зачетных единицы, 108 часов, 2 недели 

 

5. Форма промежуточной аттестации 

очная форма обучения: зачет с оценкой - 2 семестр. 
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