
Аннотация рабочей программы дисциплины 

Холодильная техника и технология  

 

основной профессиональной образовательной программы по направлению 

подготовки 19.03.04 Технология продукции и организации общественного питания  

направленность (профиль): технология и организация ресторанного дела 

 

1. Цели изучения дисциплины  

формирование компетенций направленных на приобретение знаний в области 

холодильных машин и установок, процессов, протекающих при холодильной обработке и 

хранении пищевых продуктов, необходимых для грамотного использования в 

практической деятельности технических средств, позволяющих получать низкие 

температуры и совершенствовать технологических процессы производства продукции 

общественного питания. 

 

2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной 

программы 
Дисциплина «Холодильная техника и технология» относится к дисциплинам, 

формируемой участниками образовательных отношений учебного плана.  

 

3. Результаты освоения дисциплины: формируемые компетенции и индикаторы их 

достижения  

 

Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции (ИДК)
1 

Код и наименование результата 

обучения по дисциплине  

ПКС-3 Способен владеть 

технологией производства и 

анализировать результаты 

производственно-

финансовой деятельности 

предприятия и определять 

потребность в ресурсах, 

принимать меры по их 

изменению 

ПКС-3.3 Предлагает схемы 

организации технологического 

процесса, основанные на подборе и 

расчѐте технологического 

оборудования предприятий 

общественного питания 

Знать: З1 Схемы организации 

технологического процесса, 

основанные на подборе и расчѐте 

технологического оборудования 

предприятий общественного 

питания 

Уметь: У1 Применять схемы 

организации технологического 

процесса, основанные на подборе и 

расчѐте технологического 

оборудования предприятий 

общественного питания 

Владеть: В1 Методиками подбора и 

расчѐта технологического 

оборудования предприятий 

общественного питания 

ПКС-3.4 Внедряет инновационные 

технологии производства и определять 

потребность в ресурсах 

Знать: З2 Инновационные 

технологии производства  

Уметь: У2 Определять потребность 

в ресурсах 

Владеть: В2 Методами внедрения 

инновационных технологий 

производства и методики 

определения потребностей в 

ресурсах 

 

4. Общая трудоѐмкость дисциплины 

Составляет 3 зачетных единицы, 108 часов 
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5. Форма промежуточной аттестации 

очная форма обучения: экзамен - 5 семестр. 

 

 

Заведующий кафедрой ТТПП                                      В.Г. Попов 
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